


As we reflect on the past quarter, we are proud of the dedication, resilience, and teamwork demonstrated across Serendib Flour
Mills.

The food industry continues to face a dynamic landscape shaped by evolving consumer preferences, economic uncertainties,
and global supply chain challenges. Despite these pressures, our commitment to Sri Lanka remains unwavering. Backed by the
strength, global sourcing network, and extensive industry expertise of our parent company, Al Ghurair, we are able to ensure a
reliable and uninterrupted supply of high-quality flour to households, bakeries, restaurants, and food businesses across the
country. This strong foundation enables us to navigate market volatility with confidence while upholding our responsibility to
support the nation's food security and contribute to the sustainable growth of Sri Lanka's food industry.

This quarter, we continued to strengthen our operations, enhance customer partnerships, and invest in initiatives that drive long-
term sustainability. Our success is not measured solely by production volumes or business performance, but by the trust our
customers place in us and the contribution we make to the nation's food security.

As we move forward, innovation will remain at the heart of our journey. Whether through product development, process
improvements, or community engagement, we are committed to creating value for our customers, employees, and
stakeholders.

We extend our sincere appreciation to our employees, customers, suppliers, and partners for their continued support. Together,
we are not only milling flour, we are helping nourish communities, empower businesses, and build a stronger future for Sri Lanka.

Thank you for being part of this journey.
Serendib Flour Mills Team
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நிறைவடைந்த காலாண்டுப் பகுதி குறித்து நாம் திரும்பிப் பார்க்கின்ற வேளையில்,
செரண்டிப் மா ஆலை Serendib Flour Mills நிறுவனம் முழுவதும் வெளிப்படுத்தப்பட்ட
அர்ப்பணிப்பு, சவால்களைத் தாங்கும் மீண்டெழும் திறன் மற்றும் முன்மாதிரியான கூட்டு
உழைப்பு குறித்து நாம் உளமார பெருமிதம் கொள்கிறோம். 

மாறிவரும் நுகர்வோர் விருப்பங்கள், பொருளாதார நிச்சயமற்ற தன்மைகள் மற்றும்
உலகளாவிய விநியோகச் சங்கிலி எதிர்கொள்ளும் நெருக்கடிகள் என, உணவுத்
துறையானது தொடர்ச்சியாக ஒரு சவாலான மாற்றத்துக்குள்ளாகும்
வணிகச்சூழலையேதற்போதும் எதிர்கொண்டு வருகின்றது. இத்தகைய கடுமையான
அழுத்தங்களுக்கு மத்தியிலும், எமது தாய்நாடான இலங்கை மீதான எமது அர்ப்பணிப்பு
எவ்வித மாற்றமுமின்றி எப்போதும் உறுதியாகவே இருக்கின்றது. எமது தாய் நிறுவனமான
'அல் குரய்ர்' Al Ghurair நிறுவனத்தின் அசாத்திய பலம், சர்வதேச மூலப்பொருள் கொள்முதல்
வலையமைப்பு மற்றும் அவர்களது விரிவான தொழில் நிபுணத்துவப் பின்னணியின்
பலத்துடன், நாடு முழுவதும் உள்ள இல்லங்கள், வெதுப்பகங்கள், உணவகங்கள் மற்றும்
உணவு சார்ந்த ஏனைய வணிக நிறுவனங்களுக்கு நம்பகமான மற்றும் தடையற்ற உயர்தர
கோதுமை மா விநியோகத்தை எம்மால் முழுமையாக உறுதிசெய்ய முடிந்துள்ளது. இந்த
வலுவான அடித்தளமானது, சந்தையின் தற்போதைய ஏற்ற இறக்கங்களை முழுமையான
நம்பிக்கையுடன் கையாள்வதற்கு எமக்கு வழிவகுப்பதுடன், நாட்டின் உணவுப் பாதுகாப்பை
வலுவாக ஆதரிப்பதற்கும், இலங்கையின் உணவுத் துறையின் நிலையான வளர்ச்சிக்கு
பங்களிப்பு செய்வதற்குமான எமது தார்மீகப் பொறுப்பினை மேலும் நிலைநிறுத்துகின்றது. 

நிறைவடைந்த இந்தக் காலாண்டிலும், எமது வணிகச் செயல்பாடுகளைத் தொடர்ந்து
வலுப்படுத்தியதுடன், வாடிக்கையாளர்களுடனான உத்தியோகபூர்வ கூட்டாண்மைகளையும்
நாம் மேலும் மேம்படுத்தியுள்ளோம். அத்துடன், நீண்டகால நிலைபேறாண்மையை நோக்கிய
எமது விசேட திட்டங்களிலும் தொடர்ச்சியாக முதலீடு செய்து வருகின்றோம். எமது
வெற்றியானது வெறும் உற்பத்தி அளவுகள் அல்லது வணிகப் புள்ளிவிபரங்களைக்
கொண்டு மாத்திரம் அளவிடப்படுவதில்லை; மாறாக, எமது மதிப்பிற்குரிய
வாடிக்கையாளர்கள் எம்மீது வைத்துள்ள அசைக்க முடியாத நம்பிக்கை மற்றும் நாட்டின்
உணவுப் பாதுகாப்பிற்காக நாம் வழங்கிவரும் அளப்பரிய பங்களிப்பு ஆகியவற்றைக்
கொண்டே எமது வெற்றி தீர்மானிக்கப்படுகின்றது. 

நாங்கள் புதிய இலக்குகளை நோக்கி முன்னோக்கிச் செல்லும்போது, எமது ஒட்டுமொத்தப்
பயணத்தின் மையப்புள்ளியாகப் புத்தாக்கம் தொடர்ந்து விளங்கும். புதிய உற்பத்தி மேம்பாடு,
செயற்பாட்டு மறுசீரமைப்புகள் அல்லது சமூக ஈடுபாடுகள் என எவ்வாறான வடிவமாக
இருந்தாலும், எமது வாடிக்கையாளர்கள், ஊழியர்கள் மற்றும் பங்குதாரர்களுக்கு
சிறந்ததொரு மதிப்பினை உருவாக்குவதற்கு நாம் அர்ப்பணிப்புடன் உழைக்கின்றோம். 

இத்தருணத்தில், எமக்குத் தொடர்ந்து பேராதரவு வழங்கிவரும் எமது ஊழியர்கள்,
வாடிக்கையாளர்கள், விநியோகஸ்தர்கள் மற்றும் பங்காளிகள் அனைவருக்கும் எங்களது
மனமார்ந்த நன்றிகளைத் தெரிவித்துக் கொள்கிறோம். நாம் அனைவரும் ஒன்றிணைந்து,
வெறுமனே கோதுமை மாவை அரைப்பது மாத்திரம் எமது பணியல்ல; மாறாக, எமது உள்ளூர்
சமூகங்களை வளர்க்கவும், உள்நாட்டு வணிகங்களை வலுவூட்டவும், ஒட்டுமொத்த
இலங்கைக்குமே ஒரு பலமான எதிர்காலத்தைக் கட்டியெழுப்பவும்அர்ப்பணிப்புடன் உதவி
வருகிறோம். 

இக்கூட்டுப் பயணத்தின் ஓர் அங்கமாக திகழ்வதற்கு நன்றி. 
செரண்டிப் மா ஆலை அணி  

புத்தாக்கம் மற்றும் உன்னத
நோக்கத்தினூடாக மீண்டெழும்
திறனைக் கட்டியெழுப்புதல்!  



CLICK ON THE BUTTON FOR THE REEL
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Little Hearts

In celebration of the Sinhala and Tamil New Year, the Serendib
family spent a memorable day with the little stars of the Sri
Jinananda Children’s Development Center, Wellawatte. What
began as a simple gathering quickly transformed into a day
filled with joy, laughter, games, and meaningful connections.

The children enthusiastically participated in traditional New Year
activities, sharing smiles and creating cherished memories
alongside our team. Through every conversation, every game,
and every moment of togetherness, the true spirit of the season,
unity, kindness, and gratitude, came to life.

More than just a celebration, the event was an opportunity to
spread happiness and make the children feel loved, valued, and
remembered. Their infectious energy and bright smiles
reminded us that the greatest gifts are often the simplest ones:
time, care, and companionship.

As we welcomed the New Year, we were grateful to share these
special moments with the children of the Sri Jinananda
Children’s Development Center, creating memories that will
remain in our hearts long after the festivities ended. The
experience also reflected our deeper purpose of Nourishing
Future Communities, not only by providing food, but by fostering
care, connection, and hope for the generations to come.

BIG SMILES

https://www.facebook.com/share/r/18Tw7rSztf/?mibextid=wwXIfr


பாரம்பரிய புத்தாண்டு விளையாட்டுகள் மற்றும் கலாச்சார நிகழ்வுகள் முதல் சுவையான பண்டிகைக்காலப் பலகாரங்களைப் பகிர்ந்து
கொண்டது வரை, இந்த நாள் எமது பணியிடத்தை வரையறுக்கும் விழுமியங்கள், கூட்டு உழைப்பு Teamwork மற்றும் பரஸ்பரமரியாதை
ஆகியவற்றின் உண்மையான விம்பமாக அமைந்தது. நிறுவனம் முழுவதிலுமிருந்து வருகை தந்த அனைத்துத் தரப்பு ஊழியர்களும்
இந்த விழாக்களில் ஆர்வத்துடன் பங்கேற்று, மகிழ்ச்சி, உள்ளடக்கத் தன்மை Inclusivity மற்றும் உன்னத ஒற்றுமை நிறைந்த ஒரு சிறந்த
சூழலை உருவாக்கியிருந்தனர். 

இக்குறிப்பிட்ட கொண்டாட்டங்கள் வெறும் பண்டிகை நிகழ்வாக மட்டும் அமையாமல், செரண்டிப் மா ஆலை
நிறுவனத்தை ஒரு குடும்பமாக மாற்றும் வலுவான உறவுகளையும், எமக்கிடையிலான பகிரப்பட்ட கூட்டு உணர்வையும்
மீண்டும் ஒருமுறை நினைவூட்டுவதாக அமைந்தன. புதிய ஆண்டை பெரும் நம்பிக்கையுடனும் நன்றியுணர்வுடனும்
நாங்கள் வரவேற்ற வேளையில், ஒன்றிணைந்து உருவாக்கிய நெஞ்சம் நிறைந்த தருணங்கள், புன்னகைகள் மற்றும்
இனிய நினைவுகளை நாங்கள் நெஞ்சாரப்போற்றிப் பாதுகாப்பதுடன், இந்தப்பண்டிகைக் காலத்தின் நேர்மறை
சக்தியை வரவிருக்கும் மாதங்களுக்கும் முன்னோக்கி எடுத்துச் செல்கிறோம். 
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அலுவலகத்தில் தமிழ் மற்றும்
சிங்கள புத்தாண்டு டகாண்டாட்டம்
இலங்கையின் மிக உன்னதமான கலாச்சார மரபுகளில் ஒன்றைக்
கொண்டாடுவதற்காக நாம் அனைவரும் ஒன்றிணைந்த வேளையில், சிங்கள மற்றும்
தமிழ் புத்தாண்டுத் திருநாளின் உன்னத தாற்பரியம் செரண்டிப் மா ஆலை Serendib
Flour Mills நிறுவனத்தில்மெச்சத்தக்க வகையில் இடம்பெற்றது. மகிழ்ச்சி ஆரவாரம்,
நட்புரீதியான போட்டிகள் மற்றும் பண்டிகைக்கால உற்சாகம் நிறைந்த இந்தக்
கொண்டாட்டங்கள், செரண்டிப் குடும்பத்தினர் தங்களது அன்றாடப் பணிப்
பொறுப்புகளுக்கு அப்பால் ஒன்றிணைவதற்கும், எங்களை ஒற்றைக் குடும்பமாகப்
பிணைக்கும் உத்தியோகபூர்வ உறவுகளை மேலும் வலுப்படுத்துவதற்கும் ஒரு
அற்புதமான வாய்ப்பினை ஏற்படுத்திக் கொடுத்திருந்தன. 

CLICK ON THE BUTTON FOR THE REEL

https://www.facebook.com/share/r/18hjhR7WMy/?mibextid=wwXIfr


CLICK ON THE BUTTON FOR THE VESAK REEL
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https://www.facebook.com/share/v/1GtyqnhXUj/?mibextid=wwXIfr


CLICK ON THE BUTTON FOR THE REEL

As part of the CAHM–7 Star Junior Chef Competition, 30 talented semi-finalists had the
opportunity to visit the state-of-the-art Serendib Flour Mills facility at the Colombo Port.
Stepping beyond the competition arena, they explored the fascinating journey from grain to
flour, gaining firsthand insight into the science, precision, and expertise behind flour production.
The visit offered an enriching learning experience, inspiring the young chefs to better
understand the essential ingredient at the heart of countless culinary creations.

JUNIOR CHEF
SEMI-FINALISTS FIELD VISIT
TO SERENDIB MILL 
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https://www.facebook.com/share/v/17mcMFX4Jj/?mibextid=wwXIfr


The Grand Finale of the CAHM-7 Star Junior
Chef Competition Season 01 brought
together some of Sri Lanka’s most promising
young culinary talents, showcasing their
creativity, technical expertise, and passion
for the art of cooking.

Serendib Flour Mills was proud to support
and inspire the next generation of culinary
professionals who will shape the future of Sri
Lanka’s hospitality industry. We also extend
our appreciation to Colombo Academy of
Hospitality Management for organising this
remarkable competition.

A CELEBRATION OF PASSION,
CREATIVITY, AND THE FUTURE
OF CULINARY EXCELLENCE!

JUNIOR CHEF
GRAND FINALE 
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அலுவலகத்தில் தமிழ் மற்றும்
ச�ங்கள புத்தாண்டு டகாண்டாட்டம்
ெபருநேதாட்ட சமூகங்கைளச் ேசர்நத ப�ள்ைளகளின்
உயர்கல்வ�க்கனவு நனவாவைத உறுத�ெசய்யும் ேநாக்க�ல்,
'ப�.எச்.டி.டி' PHDT பல்கைலக்கழகப் புலைமப்பரிச�ல்
த�ட்டத்த�னூடாக அவர்களுக்கு ஆதரவளிக்கும் எமது உன்னதப்
பணிைய, ெதாடர்நதுமூன்றாவது ஆண்டாகவும் நாம்
ெபருமிதத்துடன் முன்ெனடுத்துள்ேளாம். 

இவ்வருடம் ேகாலாகலமாக நைடெபற்ற உத்த�ேயாகபூர்வ
பல்கைலக்கழகப் புலைமப்பரிச�ல் வழங்கும் வ�ழாவ�ல்,
தகுத�ெபற்ற 10 ச�றநத மாணவர்களுக்கு அவர்களின்
உயர்கல்வ�ப் பயணத்ைதத் தடங்கலின்ற�த் ெதாடர்வதற்கான
புலைமப்பரிச�ல்களும், கல்வ� மற்றும் ேபாக்குவரத்து உள்ளிட்ட
ஏைனய அத்த�யாவச�யத் ேதைவகைள ந�வர்த்த� ெசய்வதற்கான
ந�த� உதவ�களும் வழங்க� ைவக்கப்பட்டன. 

தங்களது வாழ்விலும், தாங்கள் சார்ந்துள்ள சமூகத்திலும் ஒரு பிரகாசமான எதிர்காலத்தைக் கட்டியெழுப்புவதற்கும், தங்களது
இலட்சியக் கனவுகளை நனவாக்குவதற்கும் அடுத்த கட்டத்தை நோக்கிப் கால்பதிக்கும் இம்மாணவச் செல்வங்களுக்கு
எங்களதுமனமார்ந்த வாழ்த்துக்களைத் தெரிவிப்பதுடன், அவர்களின் எதிர்காலப் பயணங்கள் யாவும் மகத்தான வெற்றிகளோடு
அமைய இறைவனைப் பிரார்த்திக்கின்றோம். 



CLICK ON THE BUTTON FOR THE REEL

HEALTH
CAMP
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At Serendib, we believe that a
healthier workforce builds a
stronger future.

We are proud to share moments
from the Serendib Employee Health
& Wellness Drive 2026, an initiative
focused on promoting employee
wellbeing through health
screenings, medical consultations,
and wellness awareness activities.

As we continue Nourishing the
Nation, we also remain committed
to caring for the people who make
that mission possible every day.
Together, we are creating a
healthier, happier and more
empowered workplace.

https://www.linkedin.com/posts/serendib-flour-mills-pvt-ltd_nourishingthenation-employeewellness-workplacewellbeing-activity-7460992833152368640-IHrV?utm_medium=ios_app&rcm=ACoAABeswXYBRM5RvyCQukgGHtVBzv7dNmAhw9A&utm_source=social_share_video_v2&utm_campaign=copy_link


SERENDIB

As part of our commitment to people
development, employees successfully
completed a 12-week Speechcraft
Program conducted by the Central
Colombo Toastmasters Club. The
program provided participants with the
opportunity to enhance their public
speaking, communication, and
leadership skills in a supportive learning
environment.

Throughout the twelve weeks,
participants steadily built their
confidence, improved their presentation
abilities, and learned the art of effective
communication. The program
empowered individuals to step out of
their comfort zones, express their ideas
with confidence, and develop skills that
will benefit them both professionally and
personally.

SPEECHCRAFT 
PROGRAM 
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ZUMBA

To promote a healthy and active
lifestyle, we introduced Zumba classes
for our employees as part of our
ongoing commitment to workplace
wellness. Filled with energy, music, and
movement, these sessions provide a fun
and engaging way to stay active while
taking a break from daily routines.

Beyond improving physical fitness, the
classes help reduce stress, boost
morale, and create opportunities for
employees from different teams to
connect and unwind together. The
enthusiastic participation and positive
atmosphere have made Zumba a
welcome addition to our wellness
initiatives, encouraging our employees
to prioritize their health while enjoying
every step of the journey.
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FOR 
Wellness 



STRENGTHENING
FOOD SAFETY
CULTURE 
In celebration of World Food Safety Day 2026, Serendib Flour Mills
(Pvt) Ltd. conducted Good Manufacturing Practices (GMP) training
sessions for both employees and outsourced staff.
 
The sessions were facilitated by Chamika Wimalasiri, an IRCA
Accredited Trainer from Control Union Sri Lanka, with the aim of
strengthening the company’s food safety culture through the
sharing of best practices and food safety knowledge.
 
This initiative reflects Serendib’s continued commitment to
maintaining the highest standards of food safety and quality while
ensuring that food safety remains a shared responsibility across the
organization.
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AT SERENDIB FLOUR MILLS 



INSPIRING
BAKERS

THROUGH
PARTNERSHIP

AND
PASSION

As part of the International Baking Day
celebrations, 7 Star proudly partnered as
the exclusive flour brand for the Pastry
Workshop organized by Flora Food
Group’s Astra Home Bakers Community.

The workshop brought together
passionate home bakers, creating a
valuable platform for engagement,
learning, and inspiration. Through product
sampling and interactive sessions,
participants experienced the quality and
performance of 7 Star firsthand while
enhancing their baking skills.

Aligned with our commitment to
empowering future culinary creators, this
partnership enabled us to connect with a
growing community of baking enthusiasts
and support their journey towards
excellence in baking.
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WHOLEMEAL

A nutritious, no-bake snack packed with fibre, natural
sweetness, and wholegrain goodness.
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Method
1.Roast the wholemeal flour on low heat until

fragrant and allow it to cool.
2.Blend dates, cashews into a coarse mixture.
3.Add honey, peanut butter, cinnamon, and roasted

wholemeal flour.
4.Mix until a soft dough forms.
5.Roll into bite-sized balls.
6.Coat lightly with desiccated coconut.
7.Refrigerate for 30 minutes before serving.

1 cup 7 Star Wholemeal Flour (lightly roasted)
1 cup seedless dates
½ cup roasted cashew nuts
2 tbsp honey
2 tbsp peanut butter
1 tsp cinnamon powder
2 tbsp desiccated coconut

Ingredients

Why You'll Love It
✓ High in fibre from 7 Star wholemeal flour
✓ Naturally sweetened with dates
✓ Ideal as a breakfast snack or post-workout bite
✓ No refined sugar
✓ Healthy eating starts with wholesome
ingredients.

Date & Nut
ENERGY BITES 
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	At Serendib, we believe that a healthier workforce builds a stronger future.
	We are proud to share moments from the Serendib Employee Health & Wellness Drive 2026, an initiative focused on promoting employee wellbeing through health screenings, medical consultations, and wellness awareness activities.
	As we continue Nourishing the Nation, we also remain committed to caring for the people who make that mission possible every day. Together, we are creating a healthier, happier and more empowered workplace.

	SERENDIB
	SPEECHCRAFT


	PROGRAM
	Throughout the twelve weeks, participants steadily built their confidence, improved their presentation abilities, and learned the art of effective communication. The program empowered individuals to step out of their comfort zones, express their ideas with confidence, and develop skills that will benefit them both professionally and personally.
	As part of our commitment to people development, employees successfully completed a 12-week Speechcraft Program conducted by the Central Colombo Toastmasters Club. The program provided participants with the opportunity to enhance their public speaking, communication, and leadership skills in a supportive learning environment.

	ZUMBA
	Wellness
	FOR
	To promote a healthy and active lifestyle, we introduced Zumba classes for our employees as part of our ongoing commitment to workplace wellness. Filled with energy, music, and movement, these sessions provide a fun and engaging way to stay active while taking a break from daily routines.
	Beyond improving physical fitness, the classes help reduce stress, boost morale, and create opportunities for employees from different teams to connect and unwind together. The enthusiastic participation and positive atmosphere have made Zumba a welcome addition to our wellness initiatives, encouraging our employees to prioritize their health while enjoying every step of the journey.



	STRENGTHENING FOOD SAFETY CULTURE
	AT SERENDIB FLOUR MILLS
	In celebration of World Food Safety Day 2026, Serendib Flour Mills (Pvt) Ltd. conducted Good Manufacturing Practices (GMP) training sessions for both employees and outsourced staff.
	The sessions were facilitated by Chamika Wimalasiri, an IRCA Accredited Trainer from Control Union Sri Lanka, with the aim of strengthening the company’s food safety culture through the sharing of best practices and food safety knowledge.
	This initiative reflects Serendib’s continued commitment to maintaining the highest standards of food safety and quality while ensuring that food safety remains a shared responsibility across the organization.


	INSPIRING BAKERS THROUGH PARTNERSHIPAND PASSION
	As part of the International Baking Day celebrations, 7 Star proudly partnered as the exclusive flour brand for the Pastry Workshop organized by Flora Food Group’s Astra Home Bakers Community.
	The workshop brought together passionate home bakers, creating a valuable platform for engagement, learning, and inspiration. Through product sampling and interactive sessions, participants experienced the quality and performance of 7 Star firsthand while enhancing their baking skills.
	Aligned with our commitment to empowering future culinary creators, this partnership enabled us to connect with a growing community of baking enthusiasts and support their journey towards excellence in baking.
	WHOLEMEAL

	Date & Nut
	ENERGY BITES
	A nutritious, no-bake snack packed with fibre, natural sweetness, and wholegrain goodness.
	Ingredients
	1 cup 7 Star Wholemeal Flour (lightly roasted)
	1 cup seedless dates
	½ cup roasted cashew nuts
	2 tbsp honey
	2 tbsp peanut butter
	1 tsp cinnamon powder
	2 tbsp desiccated coconut

	Method
	Roast the wholemeal flour on low heat until fragrant and allow it to cool.
	Blend dates, cashews into a coarse mixture.
	Add honey, peanut butter, cinnamon, and roasted wholemeal flour.
	Mix until a soft dough forms.
	Roll into bite-sized balls.
	Coat lightly with desiccated coconut.
	Refrigerate for 30 minutes before serving.

	Why You'll Love It
	✓ High in fibre from 7 Star wholemeal flour ✓ Naturally sweetened with dates ✓ Ideal as a breakfast snack or post-workout bite ✓ No refined sugar ✓ Healthy eating starts with wholesome ingredients.




